Mayonnaise nach Mafs
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GEHALTVOLL. Der pensionierte
Manager Roland Singer produziert
unter dem Markennamen Résel top
Mavyonnaisen. www.so-gut.at

Ein Unternehmer wird in seiner Pension wieder Unternehmer.
So etwas kommt vor. Der Wiener ROLAND SINGER produziert

hochwertige Mayonnaise, und seine Fans werden immer mehr -

auch in der Topgastro.

oland Singer weif} ¢s selbst und

kokettiert auch mit der Tatsa-

che, dass er schon einige Lenze

zihlt: Wahrscheinlich bin ich

einer der iltesten Jungunternchmer des
Landes®, gibt der Wiener zu Protokoll.
Aber nachdem er iiber vier Jahrzehnte
lang als Manager des renommierten
(Familien-)Unternchmens Assa in der
Schadlingsbekimpfung und Gebiiuderei-
nigung titig gewesen war, wollte sich der
mittlerweile 63-Jihrige in der Pension
neuen, geschiftlichen Herausforderung
stellen. Die fand er, als er im November
2018 in der Nachfolgebirse der Wirt-
schaftskammer auf einen Eintrag stief,
dass ein Ottakringer Fischhiindler mit
Mayonnaiseproduktion einen Nachfolger
suchte. Das Geschiift kannte Singer nur

zu gut. Es war die Fischhandlung Rosel.
Seit mehr als 30 Jahren kaufte er dort
seinc Weihnachtskarpfen und deckte sich
fiir die Festtage mit der hausgemachten
Gemiisemayonnaise ein. ,Die Fische hole
dieses Jahr ich ab®, sprach er zu seiner
Frau, verlieB das Haus und kam als Besit-
zer des eingesessenen Ottakringer Ge-
schiifts zuriick. Erzihlt man sich zumin-
dest.

GEGEN DEN PENSIONSSCHOCK. Vom
Fischgeschift verabschiedete Singer sich
gleich einmal, aber mit dem Rezept der
grandiosen hausgemachten Mayonnaise
plante er, einem moglichen Pensions-
schock entgegenzuwirken. Warum auch
nicht. ,Andere Manager versuchen sich
in der Pension als Winzer, rosten Kaffee
oder machen ein Fahrradgeschift auf, ich
mache eben Mayonnaise.” Und das hat

durchaus auch mit ."iingf'f.‘i Ilt'n.lﬂll'\ht'l'
Vorgeschichte zu tun. Gebaudereini-
gung verkauft man gegen den Strom.
Man will es nicht, aber man braucht es.
Jetzt wollte ich den anderen Weg gehen
und etwas anbieten, was man nicht kau-
fen muss, aber jeder will.*

Und was soll man groft sagen? Singers
Mayonnaise nach alter Risel-Rezeptur,
die mittlerweile im neunten Wiener Ge-
meindebezirk hinter der Volksoper pro-
duziert wird, sorgte in Kennerkreisen
gleich einmal fir Furore. Den Unter-
schied z7u Produkten aus dem Super-
markt beschreibt der Neo-Unternehmer
sehr griffig. .Es ist, als vergleiche man ei-
nen MalBanzug von Knize mit einem An-
zug von Zara oder H&M." Mafarbeit fiir
den Gaumen sozusagen.

WIE BEl DER OMA. Verkaufsschlager im

Sortiment ist dabei die Gemiisemay-

onnaise mit ihren kleingeschnittenen

Gurken und gekochten Karotten, die ei-

genhiandig von Singers einzigem Mitar-

beiter eingerithrt werden. Aber mittler-

weile finden sich im Sortiment u. a. auch
Eiaufstrich, Truffel- und Chili-May-

onnaisen, Sauce Tartar, Schwarzwurzel-
salat oder eine vegane Mayonnaise, die
gemeinsam mit Promi-Kochin Sohyi Kim
-Kim kocht”®) entwickelt wurde. Produ-
ziert wird mit grofiter Sorgfalt, ohne
kinstliche Geschmacksverstarker und
Konservierungsstoffe. Also eigentlich so,
wie es im Kochbuch der GrofSmutter
steht. Geschmacklich fetter kann Nostal-
gie kaum daherkommen. Die - nicht un-
wesentlich fir Mayonnaisen - pasteu-
risierten Eidotter stammen dabei auns
heimischer Freilandhaltung,

Hauptabnehmer ist ubrigens die hei-
mische Gastronomie, die Singers May-
onnaise, vor allem die mit Gemiise, gerne
zu bodenstindig ehrlichen Schinken-
rollen verarbeitet und als hausgemacht
tituliert, wie der Unternehmer mit ironi-
schem Stolz erklart. Aber auch in ausge-
wihlten Nobelgreifilereien, gut sortierten
Wiener Marktstinden und im eigenen
Webshop www.so-gut.at sind die begehr-
ten Glaschen zu haben.

Nach Covid-bedingten Gastro-Lock-
downs mit Einbufien von bis zu 80 Pro-
zent nehmen Verkauf und Kooperations-
anfragen ubrigens wieder langsam an
Fahrt auf. Der alteste Jungunternchmer
bleibt also recht gelassen. Vor allem bricht
mit der Zeitspanne von Weihnachten bis
zum Aschermittwoch die fette Mavonnai-
se-Zeit des Jahres erst an
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